| GRAPPA INVECCHIATA

GRAPPA BIANCA
Gryppfl biunf:a. ottenuta met#iqnte Grappa ottenuta mediante distillazione di
dlshllazmng di vinacce FreSChIS.SI.me.. vinacce freschissime, successivamente poste
Grappa obtained by means of distillation in grandi botti per I'invecchiamento di
from very fresh marc, of Italian origin. almeno 12 mesi.
\ Grappa obtained by means of distillation
from very fresh marc, aged in big barrels for
at least 12 months.
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ASPETTO - APPEARANCE
Ambrato leggermente opaco. - Slightly opaque amber.
GUSTO - TASTE

ASPETTO - APPEARANCE
Limpido e brillante. - Crystal clear and bright.
GUSTO - TASTE Semplice, con profumi tenui e con buona aromaticita in bocca.
Semplice, con profumi tenui e con buona aromaticita in bocca. Molto scorrevole e facile nella degustazione,
Simple, with a tenuous bouquet and a good aroma in the mouth. Simple, with a tenuous bouquet and a good aroma in the mouth.
40% vol Very fluid and easy during the tasting.
Conservare in luogo fresco ed asciutto, al riparo dalla luce. 40% vol
Conservare in luogo fresco ed asciutto, al riparo dalla luce.
Keep in a cool and dry place, sheltered from the light.

Keep in a cool and dry place, sheltered from the light.
CARATTERISTICHE COMMERCIALI - COMMERCIAL FEATURES

CARATTERISTICHE COMMERCIALI - COMMERCIAL FEATURES
‘ 70 cl.

Formato bottiglia - Bottle size
‘ cartone/ 4 bottiglie - 4 bottles/carton

‘ 70 cl.

Formato bottiglia - Bottle size
‘ cartone/4 bottiglie - 4 bottles/carton

Imballo - Packaging

Imballo - Packaging
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